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Fl secreto estd en la e,
o  de whiskey

Puede pasar desapercibido el detalle pero comprobardn que en
cualquier botella de bourbon se lee la palabra whiskey, y no whisky.
Fllo debe tener su explicacién en los colonos irlandeses
-que llaman asf a su destilado favorito, con e- y que de esta manera
trasladaron la expresion a estas tierras americanas.

en que ¢l reverendo Elijah Craig, sin que-  blas para fabricar los barries. El método, actual- ello hace que el contenido de cada barril sea
rer, cred el primer bourbon en su alambique e mente, estd muy controlado por ley para asegu- distinto a cualquier otro. La mayoria de los fa-
Georgetown. El descubrimiento fue involun-  rar ¢l etiquetado del producto. Aunque la pro-  bricantes mezda el contenido de
tario y en ¢l se mezcd la suerte y algo de ta-  porcion exacta de los ingredientes es guardada diversos barriles para asegurar un
afieria. Fl reverendo  con celo por cada fabricante, es obligatorio que producto uniforme. Algunas casas
destilaba ¢ whiskey deba contener al menos un 51% de granos de  embotelan un  bourbon especial
siguiendo ¢ proceso  maiz, conteniendo asimismo una cantidad variable  que es ¢l que proviene de un s6-
habitual en la fronte- e cebada malteada y centeno o trigo. Debe en- o barril, sin mezclar y tienen una
ra en esos fiompos,  vejecerse como minimo dos 4o en barrles nue-  alta. consideracidn. Estos tipos de
pero cometid ¢l emor  vos de roble blanco con el interior carbonizado. bourbon se llaman Single Barrel.
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| Mucho ha llovido desde aquel dia de 1789 desde el dia en que Craig manipulaba las ta-  sabor y color caracteristicos al bourbon. Todo
|
|
|
L

de quemar involunta- L2 mayora de los whiskies envejecen entre Los barriles slo se  pueden
famente las duelas  cwatro y ocho afios; si lo hace menos de cuatro  utiizar una vez, por lo que la ma-
! ) de los barriles. Quizd afios, este hecho debe constar en la etiqueta. yoria se aprovechan después para
'1 Barriles de Four Roses. pensara durante unos envejecer whisky escocés. Mas de 4 Rosas,

para los visitantes.

Los expertos afirman que, pa-
ra descubrir los sabores y aromas
naturales del bourbon, éste debe
beberse sdlo o con un poco de
agua. Sin embargo, también se

T minutos en firarlas y hacer unas nuevas, pero
| deddio usarls, a pesar del sabor a quemado
que podria adquirir el licor.
| Sabiendo que los paladares no eran muy exi-
gentes, siguid adelante como si tal cosa y se ol-
vido del tema. La sorpresa vino después, cuando consume como ingrediente de di-
| brio los barles y encontrd un liquido ambar versos cOcteles y de diferentes re-
con un sabor mucho mis agradable que el Old Fitzgerald 12 aitos, cetas de comida. Entre los combi-
: whiskey comin, que era dlaro y B ko, nados clésicos estd el manhattan (2
embriagador. Los ingredientes y el proceso de envejecimien- y 1/2 partes de bourbon, | de ver-
la fama de Craig -0 me-  to afectan al cuerpo, al aroma y al sabor del  mouth dulce y adornado con una
jor,la e su whiskey- corrio o bourbon, pero no son los dnicos defalles funda-  cereza en marrasquino}, que se sir-
la frontera y pronto legs a  mentales. Las variedades de levadura usadas en la ve slo o con hielo.

L Nueva Orleans. 50 afios fermentacion de la malta son también muy im- Un trago popular en Ken-

’ después era conocido como  portantes en la diferenciacidn de las distintas mar-  tucky, especialmente durante el e oL
bourbon, por ¢l nombre del cas,y las elegidas por cada fabricante son wno de Dby, es el julepe de menta. En Henry Clay
condado donde estaba ubicado los secretos mejor guardados de esta industria. la cocina tradicional de Kentucky
¢l alambique original. £l conda- Después del proceso de destilacion el licor ~ hay recetas como carne de vacuno adobada con I

do, a su vez, debia el nombre 2 alto conseguido se guarda en los barriles para  bourbon, budin de pan con salsa de bourbon, o |
Un fim Bean reserva los Borbones franceses, que ha-  su envejecmiento. Pero a medida que ¢l liguido  helado de chocolate con bourbon. |
especial para su bian ayudado a los revoluco se afieja se ve afectado por s variaciones de Y un detalle. Para que sea bourbon auténi-
nieto Booker Noe. i voreamericanos en su temperatura provocadas por el cambio de esta-  co, debe ser destilado en Kentucky. Por I
| Guera e Independencia. ciones. En este proceso ¢l contenido del barril  ejemplo, Jack Daniel’s no es Bourbon, no |
‘ | oo de elaboracion del bourbon es muy  se expande y se contrae, penetrando en la capa  puede utlizar este apelativo. Es vhiskey de |
‘ | complejo, pero no ha variado sustancialmente  de madera carbonizada, o que suavira y da el Tennessee. Otra cosa. |
-
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PROCESOS LECTORES

1. RECUPERAR — OBTENER INFORMACION

1.1 Pregunta

La famosa bebida “Jack Daniel’s” es:
a. Propiamente un bourbon.
b. Un whiskey.
c. No hay diferencias entre el bourbon y el whiskey

d. No es ni un whiskey ni un bourbon.

1.1 Respuesta

Respuesta correcta: b.

1.2 Pregunta

¢, Qué cantidad minima de granos de maiz debe hakeetboracion para
considerarse bourbon?

1.2 Respuesta

Al menos debe contener un 51%.
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2. COMPRESION GLOBAL

2.1 Pregunta

¢, Qué caracteristica principal, entre otras, ti€hewbon respecto a los demas
whiskies?

2.1 Respuesta

Que la madera de los barriles esta carbonizaddeptro.

2.2 Pregunta

¢, Cuales de los siguientes contenidos son tratadelstexto?
a. Los combinados clasicos
b. Proceso de elaboracion del bourbon
c. La caracteristica historia del bourbon
d. Las diferencias entre los diversos whiskies

e. Lafama del creador del primer bourbon

2.2 Respuesta

b. Proceso de elaboraciéon del bourbon
c. La caracteristica historia del bourbon

d. Las diferencias entre los diversos whiskies

3. INTERPRETACION INFERENCIAS

3.1 Pregunta

¢, Se puede tomar “bourbon del afio™?

3.3 Respuesta

No, el proceso de elaboracion requiere, al meredpd afios de envejecimiento.

3.2 Pregunta
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¢ Por qué los whiskies que han envejecido menosateocafios tienen que hacer
constar este dato en la etiqueta?

3.3 Respuesta

Porque son de peor calidad que los que han engeje@s afos.

4. VALORACION — REFLEXION CONTENIDO

4.1Pregunta

Segun lo que has leido en el texto, sefala sirdadera o falsa la siguiente
afirmacion. Razona tu respuesta. “Es necesariorfpbbado el bourbon para sabger
de qué esté hablando el texto”.

4.1 Respuesta

Falsa, de hecho el autor deja bien claro desdengiipio que el texto nos aportara
datos de como diferenciar un whiskey, de un whgkyener que llegar a probarlgs.
Solo leyendo la etiqueta.

4.2 Pregunta

¢ Es relevante el lugar en el que se destila ekewts

4.2 Respuesta

Si, para que sea bourbon tiene que destilarse etudtey.

5. VALORACION — REFLEXION FORMA

5.1 Pregunta

¢ Como ayuda a la comprension del texto el uso dgenmes?

5.1 Respuesta

Todas las imagenes estan relacionadas con el telnextb, el whiskey. Podria
parecer que la imagen de las rosas no tiene nadeegupero se aclara cuando
vemos los barriles que tienen el nombre de “foaest.

5.2 Pregunta
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¢ Por qué utiliza el autor a lo largo del texto peda en negrita?

5.2 Respuesta

Utiliza la negrita para destacar alguna informackuor un lado la figura del que
descubrio la bebida, Craig, y por otro lado, lugdréimamente relacionados con
bebida: Nueva Orleans, Tenesse, Kentucky y, tamblérombre de un whiskey:
Jack Daniel’s.

5.3 Pregunta

¢A qué categoria gramatical pertenecen todas lasrpa remarcadas en negrita?

5.3 Respuesta

Son nombres propios.

a



